
- visgerechten -
geserveerd met verse friet en mayonaise

serviert mit Pommes und Mayonnaise

Zeeuwse mosselen
 vers gekookte Zeeuwse mosselen met 

twee verschillende sausjes
Frisch gekochte Seeländische Musscheln

mit zwei verschiedenen Soßen

Natuur - 24.5
Dolphyn - 26.5

witte wijn | kruiden
Weißwein | Gartenkräuter 

Domburger - 27.5
Domburgs blondje (bier)  & kruiden

Domburgs blondje |  Gartenkräuter 

Look & room - 27.5 
knoflook | room

Knoblauch und Sahne  

bijgerechten
 Friet 4 / Gebakken aardappelen 5

Pommes / Bratkartoffeln 
Zoete aardappel friet met truffelmayonaise 5

Süßkartoffel-Pommes mit Trüffelmayonnaise 
Salade 6 / Groente 6

Salat / Gemüse 

- vleesgerechten -
geserveerd met verse friet en mayonaise

serviert mit Pommes und Mayonnaise

Wienerschnitzel | groente - 19 
Wienerschnitzel | Gemüse

+ supplement saus - 3
zusätzliche Saucen

– Champignonsaus 
Pilz-Sahnesauce
– Pepersaus

Pfeffersoße
– Dolphynsaus 

(gebakken champignons, Zeeuws spek & ui)
(Gebratener Seeländische Speck, Zwiebel und Pilze)

Spareribs - kl. 25 / gr. 29
Huisgemaakte spareribs 

aïoli | Original
De lekkerste spareribs!

Hausgemachte Spareribs | aïoli | Original
Die leckerste Spareribs! 

Zee-land - 33
grote gamba’s | tournedos | truffelsaus | groente

Meer-land | Große Garnelen | Filet Steak | Trüffel Soße | Gemüse

Vlees special
De entrecote zit in de rug van het rund.

 Deze dry aged entrecote heeft ruim 21 dagen in 
de been in onze speciale rijpingskast gehangen. 

Door deze techniek genaamd het dry-ageing 
wordt de entrecote botermals en vol van smaak. 

In den Walcherschen Dolphyn kunt u dit zien, 
proeven en beleven!

Gegrilde dry aged entrecote - 32 
180 gram met Chimichurri saus | groente

geserveerd met verse friet en mayonaise
Gegrilltes trockenes gereifte Lendensteak  

200 Gramm | mit Chimichurrie Soße | Gemüse 
Serviert mit Pommes und Mayonnaise.

Tournedos Dolphyn 
in eigen jus & wit brood

Mit Soße und Weißbrot

* Tournedos - 27 

* Tournedos XL (250 gram) - 36
+ pepersaus 3

*Wij bakken de tournedos “medium rare” 
en serveren deze in eigen jus, perfect om 

te dopen met wit brood
Wir backen die Tournedos “medium rare” und werden 

in unserer eigenen Soße serviert. Wunderbar, 
um mit Weißbrot einzutauchen.

*Wilt u wat extra’s bestellen, 
zie dan onze bijgerechten.

Es ist auch möglich Beilagen zu bestellen.

- HAMBURGERS - 
met verse frietjes

Burger - 19.5
 100% Zeeuws rundvlees | gesmolten kaas 

tomaat | kropsla | augurk | Dolphyn saus
Burger | 100% Seeländische Rindfleisch | Käse 

Tomate | Kopfsalat | rote zwiebel Gurken | Dolphyn Soße

 Groenteburger - 20
100% groente met cajun | ui 
tomaat | kropsla | truffelsaus

Gemüseburger | 100% Gemüse mit Cajunkrauten 
Zwiebel | Tomate | Kopfsalat | Trüffelsauce 

Mexicaanse burger - 21
 100% Zeeuws rundvlees | crème fraiche

tomatensalsa | quacamole | nacho’s | cheddar kaas
Mexikanischer Burger | 100% Seeländische Rindfleisch 

crème fraich | Quacamole | Tomate salsa | Nachos | Cheddar-Käse 

Kipburger - 20
krokante kip | chili mayonaise

komkommer | tomaat
Hühnchenburger | Knuspriges Hühne 

Chili Mayonnaise | Gurke | Tomate 

Surfburger - 24
gamba’s | 100 % Zeeuws rundvlees  

tomaat | ui | rucola | truffelmayonaise | aïoli 
Surfburger | Garnelen | 100 % Seeländische Rindfleisch 

Tomate | Zwiebel | Rucola | Trüffelmayonnaise | Aioli 

Kindergerechten 
Tot 12 jaar. Kindergerechten worden 

geserveerd met verse frietjes en salade
Bis 12 jahre, Kinder-Gerichte werden serviert 

mit Frische Pommes und Salat 

Halve tomatensoep - 5
met een vleugje room

Halber Tomatensuppe mit Sahne 

Frikandel | Vleeskroket | Kipnuggets - 10
Frikandelle | Fleischkrokette | Chickennuggets 

Gebakken zalmfilet - 12
Gebratene Lachs 

Spareribs - 12
Spareribs 

Fish & Chips - 12
Fish & Chips 

Halve pan mosselen - 13
Halbe Pfanne Muscheln 

Halve schnitzel - 10
Halber Schnitzel 

Pasta - 10
Bolognesesaus | parmezaanse kaas

Pasta | Bolognese-Sauce | Parmesankäse

- Voorgerechten - 
Zeeuwse platte oesters 

Natuur - per 3 13.5 / per 6 21
Gegratineerd - per 3 14.5 / per 6 22

Austern Natur oder Gratiniert

Carpaccio van kalf - 16
salade | parmezaanse kaas

truffelmayonaise | pijnboompitjes
Carpaccio | Rucola | Parmesankäse
Trüffelmayonnaise | Pinienkernen   

Buratta dip - 15
Griekse yoghurt | zongedroogde tomaatjes | groene pesto

Burrata | Naan-Brot | Griechischer Joghurt 
sonnengetrocknete Tomaten | grünes Pesto     

Scampi’s - kl. 17 / gr. 26
uit de oven | knoflookboter | kruiden

brood om te dopen
Scampi’s | Aus dem Ofen | Knoblauchbutter

mit Brot zum eintaufen

Crispy tuna - 17
wonton | avocado | wasabimayonaise

Knuspriger Thunfisch | Wan-Tan 
Avocado | Wasabi-Mayonnaise

Sashimi - 17
zalm & tonijn | wasabimayonaise

sojasaus | wakame 
Sashimi | Lachs & Thunfisch | Wasabi-Mayonnaise

Sojasauce | Wakame

Garnalencocktail - 18
Hollandse garnalen | kropsla | cocktailsaus 

Krabbencocktail | Holländische Garnelen 
Kopfsalat | Cocktailsauce

Zeeuwse mosselen - 18.5
in de schelp gewokte Zeeuwse mosselen verse kruiden  

Seeländische Musscheln | Gebacken Muscheln in der Schale
frische Gartenkräuter

Langoustines - 16
8 halve gegratineerd 

Langustinen | 8 Hälfte Gratiniert

Losse scampikroket - 7
cocktailsaus

Scampi-krokette | Cocktaisauce

Vispalet “Toorop” - 21
gerookte zalm | Noordzeekrab scharen 

oester | gerookte paling 
Hollandse garnalen | cocktailsaus 

Aus dem meer | Geräucherte Lachs | Nordseekrabbe 
Austern | geräucherter Aal | Cocktailsobe

Plateau “Dolphyn” - 22 p.p. 
verschillende kleine voorgerechten,  per twee pers.

Plateau “Dolphyn” | Mehrere kleine Vorspeisen, 
(nur pro zwei personen)

 

vanaf 
11.00 uur

- salades - 
 Kippendij - 15.5

salade | Oosterse wijze | cashewnoten
koriander | taugé | kerriemayonaise 
Hühnchen salat | Östlicher | Cashewnüsse

Koriander | Sojasprossen | Curry-Mayonnaise  

 Geitenkaas - 15.5
gegratineerd | roodlof | gele biet 
sinaasappeldressing | walnoten 

Ziegenkäse | Gratinierter | Radicchio 
gelbe Rübe | Orangendressing | Walnüße   

Gerookte zalm - 17
salade | wakame | sojabonen | limoen dressing  

Räucherlachs | Salat | Wakame | Sojabohnen | Limone-dressing   

- Fruits de Mer - 
geserveerd met verse friet en mayonaise of brood

serviert mit Pommes und Mayonnaise oder Brot

Fruits de Mer - 35 p.p. 
op ijs geserveerd met Zeeuwse platte oesters

Noordzeekrab | langoustine
gamba’s | Zeeuwse mosselen 

huisgemaakte mayonaise & cocktail saus 
Fruits de Mer auf Eis serviert mit

Seeländische flache Austern | Nordsee Krabbe 
Langoustine | Gambas | Seeländische Musscheln 

hausgemachte Mayonnaise & Cocktailsoße 

Fruits de Mer “Dolphyn” - 47 p.p. 
op ijs geserveerd met Zeeuwse platte oesters

Noordzeekrab | langoustine
gamba’s | halve kreeft | Zeeuwse mosselen
huisgemaakte mayonaise & cocktail saus

Fruits de Mer auf Eis serviert mit
Seeländische flache Austern | Nordsee Krabbe 

Langoustine | Gambas | Halbe Hummer
Seeländische Musscheln | hausgemachte Mayonnaise 

& Cocktailsoße 

vegetarisch 
 Aubergine & brie - 18

 gevuld met groenten | gegratineerd 
met brie | compote van vijgen

 Aubergine & brie | gefüllt mit Gemüse 
garniert mit Brie | Feigenkompott    

 Groenteburger - 20
100% groente met cajun | ui 
tomaat | kropsla | truffelsaus

Gemüsebürger | 100% Gemüse mit Cajunkrauten
Zwiebel | Tomate | Kopfsalat | Trüffelsauce      

 

huisgemaakte 
- soepen -  

 Tomatensoep - 8
vleugje room

Tomatensuppe mit Sahne

 Uiensoep - 8.5
gegratineerd met kaas 

Zwiebelsuppe mit Käse überbacken

Soep “Dolphyn” - 9.5 
Seizoensgebonden en altijd vers 

Saisonal und immer frisch

Romige vissoep - 9 
rijkelijk gevuld

 Cremige Fischsuppe | gefüllte

Kreeftenbisque - 9 
van verse kreeft met geslagen room

Hummerbisque von frischer Hummer mit Schlagsahne
  

- Flammkuchen -
Traditionale - kl. 14 / gr. 19

crème fraîche | spek | rode ui | kaas | kruiden
Traditionell | Sauerrahm | Speck 

rote Zwiebel | Käse | Kräuter

Kip - kl. 16 / gr. 21
crème fraîche | kippendij | rode ui | kaas | paprika 

taugé | kerriemayonaise | kruiden
Hühnchen | Sauerrahm | rote Zwiebel | Käse | Paprika 

Sojasprossen | Curry-Mayonnaise | Kräuter

Brie - kl. 15 / gr. 20
crème fraîche | tomaat | ui | rucola + Parmaham - 3

Brie | Sauerrahm | Tomate 
Zwiebel | Rucola + Parmaschinken - 3

  

- Poké bowl -
sushi rijst | avocado | sojabonen | komkommer | wakame 

mango | wasabi mayonaise | taugé | cherry tomaatjes
Sushi Reis | Avocado | Sojabohnen | Gurke | Wakame | Mango

Wasabi-Mayonnaise | Bohnensprossen | Kirschtomaten

 Vegetarisch - 14
Vegetarisch

Tonijn - 17
Thunfisch

Zalm - 17
Lachs

Tonijn & zalm - 18
Thunfisch & Lachs

Krokante gamba’s - 18
Knusprige Garnelen

Fish & chips - 20
kabeljauwfilet | tartaarsaus

Kabeljau | Remoulade  

 Vispannetje - 24
verschillende vissoorten in kreeftensaus | gamba’s

Fischpfanne | verschiedene Fischarten in Hummersauce | Gamba  

Surf & Turf - 26
zalmfilet & zacht gegaarde buikspek

roze pepersaus | groente 
Surf & Turf | Lachsfilet & Gekocht Bauchspeck

rosa Pfeffersauce | Gemüse  

Visschotel “Dolphyn” - 27 
kabeljauw | wilde zeebaars | gamba 

peterseliesaus | groente
Fischplatte “Dolphyn” | Wilder Seebarsch 

Kabeljau | Gamba | Petersiliensoße | Gemüse  

Noordzeetong - 37
in roomboter gebakken zeetong

Ca. 350 gram | groente
Zeezunge | In Butter gebratene Zeezunge 

 Gemüse | ca. 350 Gramm +  

Verse kreeft 
  uit ons homarium | gekookt in court-bouillon 

geserveerd met huisgemaakte mayonaise 
keuze uit natuur of gegratineerd  + 1.5  

Hummer von unserem Homarium. Gekauft in 
court-bouillon serviert met hausgemachter mayonnaise 

Halve kreeft | groente - 25
Halber Hummer | Gemüse

Hele kreeft 500 gram | groente - 42
Ganze Hummer | Gemüse


